
Durch Covid-19 ändert sich 
unser Arbeitsalltag und auch 
die Art und Weise, wie die 
kulinarische Versorgung am 
Arbeitsplatz aussieht. Wir 
haben weiterhin Spaß an ab-
wechslungsreichem Essen und 
möchten Sie kulinarisch ver-
sorgen - egal wann und wo 
Sie sich aufhalten. Die Lösung 
dafür - Aramark GO! 

Aramark GO
Viele Ihrer Mitarbeiter kom-
men nach und nach zurück an 
ihre Arbeitsplätze und freuen 
sich auf frisches Essen, das sie 
durch den Tag bringt. 

Veränderungen in der Gas-
tronomie sowie neue Arbeits- 
und  Lebensweisen erfordern 
frische Ideen in Form von fl e-

xiblen und individuellen Ver-
pfl egungskonzepten.

Genau dafür haben wir Aramark 
GO entwickelt, das Take-Away 
Konzept für Ihre Betriebsgas-
tronomie - Dein Lieblingsessen 
zum Mitnehmen.

Aramark GO umfasst ein Paket 
an geeigneten Speisen und Ver-
packungen sowie Kommunika-
tionsmedien. Zusätzlich besteht 
die Möglichkeit der digitalen 
Vorbestell- und Zahlungswei-
se der Produkte. Das Konzept 
unterstützt den Ausbau, die At-
traktivität und die Nutzung des 
Take-Away-Angebots in Ihrem 
Betrieb zu steigern.

Mit „Aramark GO“
können Ihre Mit-
arbeiter ihr Lieb-
lingsessen genie-
ßen - egal wann, 
wo und wie sie 
wollen.



DIE BENEFITS
Das erwartet Sie und Ihre Mitarbeiter mit Aramark GO:

Mit Aramark GO bringen wir den Genuss 
dahin, wo Ihre Mitarbeiter sind!
Die wichtigsten Punkte zu Aramark GO:

Aramark und die „Neue Normalität“ 
Auch in Zeiten sich dynamisch ändernder Rahmenbedingungen wollen wir weiter unserem eigenen An-
spruch gerecht werden: ein rundum guter Gastgeber zu sein. Wir sind überzeugt, dass die Änderungen in 
der Art und Weise, wie wir arbeiten und essen, neue Potentiale und Raum für Innovationen bieten. Dazu 
gehört Aramark GO, dessen Angebotspalette und Services wir Schritt für Schritt weiterentwickeln. Wir 
freuen uns darauf, mit Ihnen die Ideen für Ihre Gastronomie zu besprechen. Lassen Sie uns gemeinsam den 
Startschuss für Aramark GO in Ihrem Haus geben.

Speisenauswahl 
Zusammenstellung von geeigneten Take-
Away-Produkten unter Berücksichtigung 
der Faktoren Esskomfort und Transport.

Innovation 
Wir entwickeln das Konzept stetig weiter, 
auch nach Ihren Wünschen.

Digitalisierung
Nach individueller Absprache kann mit 
unserer App vorbestellt und bezahlt wer-
den – fl exibel, sicher und komfortabel.

Kommunikation & Promotion
Information und Werbung für das An-
gebot durch ein eigenes Branding und 
Kommunikationsmedien.

Hygienekonzept
Die Herstellung und Abholung der Spei-
sen erfolgt gemäß unseres Hygienekon-
zepts EverSafe.

Sicher verpackt
Take-Away in u.a. Mehrweg-Verpackun-
gen. Nachhaltiges Verpackungssortiment, 
das die Umweltbelastung minimiert.

Abwechslung & Gesundheit
Vielseitiges Speisenangebot: Warme 
Speisen, von herzhaft bis vegan, gesun-
de foodboost-Lieblinge, Snack-Boxen.

Flexible Abholung
Je nach Betrieb bieten wir die Ab-
holung oder Lieferung an Drop-O�  
Stationen für Ihre Mitarbeiter an.

Etablierung
der Take-Away- 

Nutzung in Ihrem Betrieb

Innovation:
Digitale Vorbestellung &

Zahlung 

Ausgereiftes Angebot: 
Speisen- & 

Verpackungssortiment
Umsatzsteigerung


